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KIRCHDORF

Montag, 20.11. Dienstag, 21.11. Mittwoch, 22.11. Donnerstag, 23.11. Freitag, 24.11. Samstag, 25.11. Sonntag, 26.11.
T tierte Rindsbouill Gemusebouill it Rueblicre it
Gemdisecremesuppe Hihnerbouillon mit FIadli|Gelberbsensuppe o.ma !er © Rindsbouttion Lauchcrémesuppe emusebodiiion mi ue. icremesuppe mi
mit Reis Backerbsen Vanille
oder oder oder oder oder oder oder
Friséesalat mit Thousand . Lollosalat mit Bohnensalat mit . Tomatensalat mit Castelfrancosalat mit
. Randensalat mit Apfel . . . . Blattsalat mit Kernen . .
Island Dressing Balsamicodressing Frihlingszwiebeln Basilikum Joghurtdressing
Meni 1 Meni 1 Meni 1 Meni 1 Meni 1 Meniu 1 Menu 1
Rindsgehacktes Pouletgeschnetzeltes Rindfleischroulade an Schweinsrahmschnitzel Metzgete Alplermagronen Schweinscordonbleu
und Hornli sliss-sauer Bratensauce Nudeln mit Vorderschinken, Pommes Frites
Zwiebelschweize Parfumreis Pizokel Grilltomaten Speck, Kartoffeln und Mischgemiise
Reibkase Broccoli Ratatouille Rostzwiebeln
Apfelmus

Mokkamousse

Menu 2 Meni 2 Men 2
Montag bis Mittwoch Donnerstag bis Samstag Sonntag

Cordonbleu auf Sojabasis
Pommes Frites
Mischgemiise

Chinesische Nudelpfanne
an Soja-Chilli-Sauce
mit GemUsestreifen, Knobli und Krauter

Zweierlei Pfannkuchen mit Pilzragout und
Grillgemise an rotem Pesto

Mokkamousse

Suppe oder Salat Meni 1 (inkl. Suppe oder Salat) CHF 20.00
Ungarisches Gulasch Men 2 (inkl. Suppe oder Salat) CHF 18.00
mit Rindfleisch, Peperoni, Wochenhit (Montag bis Samstag) CHF 24.00
Kartoffeln und Sauerrahm Sonntagsmenii inkl. Vorspeise und Dessert CHF 28.00
dazu Barli
Inkl. Dessert: Panna Cotta mit Himbeersauce

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch
Anderungen werden direkt beim Menii gekennzeichnet Das Gastronomie-Team wiinscht lhnen einen guten Appetit



