
Montag, 29.01. Dienstag, 30.01. Mittwoch, 31.01. Donnerstag, 01.02. Freitag, 02.02. Samstag, 03.02. Sonntag, 04.02.

Gemüsecrèmesuppe
Rindsbouillon

mit Brotcroûtons
Champignoncrèmesuppe

Gebundene 

Zwiebelsuppe

mit Croûtons

Petersilienwurzelsuppe
Gemüsebouillon

mit Backerbsen

Rindskraftbrühe mit 

Flädli

oder oder oder oder oder oder oder

Blattsalat

mit Hausdressing
Bohnensalat

Lollosalat

mit Zitronen Dressing
Coleslawsalat

Selleriesalat und 

Baumnüssen

Gurkensalat an 

Yoghurtdressing

Saisonsalat

mit Senfdressing

Menü 1 Menü 1 Menü 1 Menü 1 Menü 1 Menü 1 Menü 1

Hörnligratin

mit Vorderschinken, 

Gemüse und Bergkäse

dazu Apfelmus

Poulet Cordonbleu

Pommes Frites

Erbsli à la Crème

Ofenfleischkäse

an Cognacjus

Spiralen

glasierte Karotten

Siedfleisch 

Meerrettichsauce 

Bouillonkartoffeln 

Rahmspinat

Gebratene Eglifilets (RU)

an Fischrahmsauce

Pilawreis

Broccoli

Älplermagronen

mit Vorderschinken, 

Speck, Kartoffeln und 

Röstzwiebeln

Schweins-geschnetzeltes

an Champignon-

rahmsauce

Butternudeln

Gemüsevariation

Gebrannte Crème

Menü 2

Sonntag

Gemüse-Pilzragout

im Rösti Pastetli

Gebrannte Crème

CHF 20.00

CHF 18.00

Wochenhit (Montag bis Samstag) CHF 24.00

Sonntagsmenü inkl. Vorspeise und Dessert CHF 28.00

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch

Änderungen werden direkt beim Menü gekennzeichnet Das Gastronomie-Team wünscht Ihnen einen guten Appetit

Wochenmenü  /       Woche 5

und glattblättrige italienischer Petersilie

Hausgemachte Falafel mit Knoblidip

Orientalischer Gemüsesalat

und Zitronen-Hummus

Menü 2

an Zitronenrahmsauce

mit Lachtsstreifen, Frühlingszwiebel

Menü 1 (inkl. Suppe oder Salat)

Menü 2 (inkl. Suppe oder Salat)

Montag bis Mittwoch Donnerstag bis Samstag

Menü 2

Preise

geschmorter Gemüsemaultaschen

im Kräftigen Kräuterbouillon

Tagliatelle al Salmone (NO)
Suppe oder Salat

Wochenhit Libelle


