
Die Küche verwendet ausschliesslich Schweizer Fleisch und Backwaren. 
Änderungen werden direkt beim Menü gekennzeichnet. 

Über allergene Inhaltsstoffe geben wir Ihnen gerne Auskunft. 
Geniessen Sie unsere Köstlichkeiten, wir wünschen Ihnen einen guten Appetit. 

 

 

 
 

FRÜHLINGSERWACHEN  

09.04.2024  –  03.05.2024 

VORSPEISEN 

SPARGELCRÉMESUPPE  

mit Spargelstückchen und Landrauchschinken-Chips 

10.50 

 

FRÜHLINGS-TATAR 

Lachstatar auf frittiertem Rucola 
mit marinierten Spargeln an Meerrettichschaum  

begleitet von Oliven-Ciabattascheiben 

14.50 
 

HAUPTGÄNGE 

KALBSLEBERGESCHNETZELTES 

In Butter gebratene Kalbsleberstreifen an kräftigem Bratenjus 
mit Zwiebeln und frischen Kräutern 

serviert mit Röstikroketten und Spargelgemüse 

32.- 
 

 

TAGLIATA DI MANZO 

Rosa gebratenes Rindsentrecôte auf Rucola-Spargel-Beet 
Cherrytomaten, Balsamicoreduktion, Sbrinz-Möckli 

dazu neue Bratkartoffeln 

36.50 
  



Die Küche verwendet ausschliesslich Schweizer Fleisch und Backwaren. 
Änderungen werden direkt beim Menü gekennzeichnet. 

Über allergene Inhaltsstoffe geben wir Ihnen gerne Auskunft. 
Geniessen Sie unsere Köstlichkeiten, wir wünschen Ihnen einen guten Appetit. 

 

VEGETARISCH 

SPARGELTELLER 

Duo von Spargeln an Sauce Hollandaise 
mit gerösteten Pinienkernen und Granatapfelkaviar 

dazu neue Bratkartoffeln 

23.50 

 

DESSERT 

LAUWARMER ERDBEER-RHABARBER-STREUSELKUCHEN 

mit Erdbeerpulp und Vanilleglace 

10.50 
 

 

 HAUSGEMACHTES ERDBEER-TIRAMISÙ 

mit marinierten Erdbeeren und Schlagrahm 

12.-
 

 

 

 

Wir freuen uns, Sie als Gast begrüssen zu dürfen 
En Guete! 

 


